Fiche technique

Huile d’olive vierge extra en vrac

Herdade

| daTorre
\\ Belae

Moulin a huile de Torre Bela - Edition de novembre 2026

PRODUIT

Dénomination
Présentation
Variétés

Origine

Achats a des tiers

OLIVERAIE ET RECOLTE

Huile d’olive vierge extra
En vrac, non filtrée (décantée)
Arbequina et Arbosana

Portugal. Un seul domaine : Herdade da Torre Bela, Alcoentre (Azambuja),
Ribatejo

Aucun : ni olives ni huile d’olive ne sont achetées

Oliveraie
Mode de production
Récolte

De I'oliveraie au moulin

1,2 million d'oliviers, en haie
Production Intégrée, irrigation au goutte-a-goutte
Mécanique, d’'octobre a novembre

En moins de 24 heures ; 80 % en moins de 6 heures

EXTRACTION

Procédé Réception, lavage, broyage, malaxage, décanteur a deux phases sans ajout d’eau,
tamis vibrant et centrifugeuse verticale

Température Malaxage et extraction en dessous de 27 °C, avec enregistrement par lot
(extraction a froid)

Stockage Cuves en inox dans un chai intérieur, une par lot

QUALITE ET SECURITE ALIMENTAIRE

Classement

Parametres analytiques

Résidus et contaminants

Certification

Tracabilité

CONDITIONS DE VENTE

Chaque lot est classé par un laboratoire externe accrédité : paramétres
physico-chimiques et jury de dégustation

Ceux du bulletin d’analyse de chaque lot, qui accompagne la vente

Analyse des résidus de pesticides sur chaque lot vendu. MOAH inférieurs a 1
mg/kg en 2025/26

IFS Food, niveau supérieur (Higher Level). Certificat envoyé sur demande

De chaque lot d’huile jusqu’a la parcelle d’origine

Livraison
Transport
Lot minimum

Au chargement

Au départ du moulin, a Alcoentre (EXW)
Dans la citerne en inox du client
Un camion-citerne (environ 24 t)

Certificat de nettoyage de la citerne, filtre de chargement et scellés numérotés

Torre Bela, C.R.L. (coopérative agricole) - NIF PT 513 801 189 - Enregistrement DGAV V128004A
Herdade da Torre Bela, EN 366, km 14,7, 2065-042 Alcoentre (Azambuja), Portugal
comercial@torrebela.pt - torrebela.pt/fr/lagar-e-azeite

Fiche d'information. Les valeurs analytiques de chaque lot figurent sur son bulletin d’analyse.



